
Continuous fine cutting and homogenisation

kontinuierlich Zerkleinern und Emulgieren

Bestcut: 150 mm
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Ÿ Variable speeds offer maximum 
flexibility

Ÿ Cutting heads available 
between 0,1mm and 3mm

Ÿ Easy assembly and disassembly 
of the cutting system

Ÿ Product integrity maintained via 
temperature monitoring

Ÿ Cutting plates separate for easy 
changing

Ÿ Highest durability with enclosed 
motor

Ÿ Proven rotor / stator system
Ÿ Cutting rings available with or 

without bridge
Ÿ Accurate cutting guaranteed by a 

precise bearing-system to prevent 
crushing

Ÿ Maximum power transfer and 
hygiene via polygonal stainless 
steel shaft

Precise Fine Cutter/Emulsifier

Ÿ Schneidplatten einzeln 
austauschbar

Ÿ Produktionssicherheit durch 
Temperaturüberwachung

Ÿ hohe Haltbarkeit durch 
vergossenen Motor

Ÿ maximale Leistungsübertragung 
und Hygiene durch Polygonwelle

Ÿ flexibel durch variable Drehzahlen
Ÿ Schnittspalte von 0,1mm bis 3mm
Ÿ einfache Montage und 

Demontage des Schneidsystems

Ÿ bewährtes Rotor- Stator Prinzip
Ÿ Schneidringe mit und ohne Steg 

erhältlich
Ÿ exakter Schnitt durch präzise 

Lagerung - keine Quetschungen

Präzise Feinstzerkleinerung


