FOOD PROCESSING TECHNOLOGIES

Dosatori pneumatici atti a dosare prodotti di vario tipo con
consistenze variabili, liquidi, semi densi e densi.

La dosatura avviene in modo rapido e preciso grazie a differenti
tipi di valvole perfettamente intercambiabili e disponibili in funzione
della viscosita del prodotto da dosare:

- valvola a tre vie per prodotti liquidi e semi-densi;
- valvola a tre vie per prodotti densi;

- valvola antigoccia necessaria con alcune tipologie di prodotto
per evitare il gocciolamento a fine dosatura.

Tutte le valvole sono dotate di attacchi tri-clamp, cio le rende molto
semplici da smontare e pulire.

osatori volumetrici

Differenziati per capacita di dosaggio (cc 2-100 / cc 5-250 / cc 20-700 / cc 50-1300 / cc 100-5000) consentono
di confezionare dosi esatte di prodotti liquidi, semi-densi e densi.
Sono completamente smontabili grazie agli attacchi tri-clamp, facilmente intercambiabili e semplici da igienizzare.

& The pneumatic volumetric dispenser differentiated by their dispensing capacities (2-100 cc / 5-250 cc / 20-700 cc / 50-1300 cc /
100-5000 cc) allow the packaging of the precise volume of liquid, semi-dense or dense product.
They can be completely disassembled thanks to the tri-clamp attachments, easily interchangeable and simple to sanitize.

€D Les doseurs volumétriques pneumatiques, différenciés en fonction de leur capacité de dosage (2-100 cc / 5-250 cc / 20-700 cc / 50-1300
cc /100-5000 cc) permettent de conditionner des doses précises de produits liquides, semi-liquides et denses.
lls sont entierement démontables grace a leurs fixations tri-clamp, aisément interchangeables et simples a hygiéniser.

& Djc Preumatik-Volumendosierer fir unterschiedliche Dosiermengen (cc 2-100 / cc 5-250 / cc 20-700 / cc 50-1300 /
cc 100-5000) ermaglichen das exakte Dosieren von fliissigen, halb- und dickflissigen Produkten. Sie konnen dank der Tri-Clamp-
Anschlisse vollstandig auseinander genommen werden, sind leicht untereinander austauschbar und einfach zu desinfizieren.

@ [HeBMaTU4ecKie 06beMHbIe 403aToPbl C PasnuyHbIMK 06bemamMi 103upoBaHua (2-100 Ky6. cM / 5-250 ky6. cM / 20-700 ky6. cm / 50-1300
ky6. cM / 100-5000 ky6. cM) N03B0ASI0T pachacoBbiBaTh TOUHbIE JOSUPOBKMA XMAKIAX, NONYKMAKMX U TYCTbIX NPOYKTOB.
Annapatbl MOFyT NOHOCTHH0 AEMOHTUPOBATLCS, 6/1aroaaps Nerko 3aMeHsIeMbIM W CTEPUIU3YIOLLMMCS TPOVHBIM 3aX1MaM.

& Los dosificadores volumétricos neumaticos diferenciados por capacidad de dosificacion (2-100 cc / 5-250 cc / 20-700 cc / 50-1300
cc /100-5000 cc) permiten envasar dosis exactas de productos liquidos, semidensos y densos.
Son completamente desmontables gracias a los enganches tri-clamp, faciles de intercambiar y sencillos de limpiar.

Un'ampia gamma di controlli ed accessori
permette di configurare il dosatore in funzione
alla specificita del lavoro da realizzare:

e possibile infatti verificare la pressione, DSEO3
la velocita di erogazione e di aspirazione,

la modalita di lavoro in manuale oppure

in automatico.

E inoltre possibile dotare la macchina di gruppi
riscaldanti, gruppi miscelatori o di pressatura
in funzione della viscosita e della temperatura
del prodotto da dosare.
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& Pneumatic dosing machines for dosing products of various kinds with P -t' & A wide range of control devices and
variable, liquid, semi-dense and dense consistencies. o n e u m a | C e accessories allow the dosing machine to be
Dosing is quick and precise thanks to different types of perfectly interchangeable valves, . =% configured to suit the specific job required:
available to suit the viscosity of the product for dosing: Fl | | er pressure, delivery and suction speed and manual

or automatic working mode can all be checked
as required. The machine can also be fitted with
heating, mixing or pressing units depending on
the viscosity and temperature of the product for
dosing.

- three-way valve for liquid and semi-dense products

- three-way valve for dense products

- anti-drip valve necessary with some types of product to prevent dripping at the end of the
dosing operation

All valves have tri-clamp fittings for much easier removal and cleanin

@D Doseurs pneumatiques permettant de doser différents types de produits de consistance D €D Une vaste gamme de commandes et
variable, liquide, semi-dense et dense. O S e u r d'accessoires permet de configurer le doseur
O

Le dosage est rapide et précis grace a plusieurs types de valves aisément interchangeables en fonction des applications et de vérifier la

(e,
adaptées a la viscosité du produit a doser : P n e m atl q U e pression, la vitesse de dépose et d'aspiration, et le

- valve trois voies pour produits liquides et semi-denses mode de fonctionnement manuel ou automatique.
- valve trois voies pour produits denses La machine peut en outre intégrer des groupes
- valve anti-gouttes spécialement prévue pour certains types de produits, empéche le produit de chauffage, de mélange ou de pressage en
de goutter a la fin du dosage fonction de la viscosité et de la température du
Toutes les vannes sont équipées de fixations tri-clamp en vue de simplifier le démontage et le nettoyage. produit a doser.
& pneumatik-Dosierer zum Dosieren von Produkten unterschiedlicher Art mit veranderlicher, M & Dank siner breiten Palette an Reglern und
flussiger, halb- und dickfllssiger Konsistenz. Die Dosierung erfolgt schnell und prézise durch die P n e U m a tl k Zubehdr kann das Dosiergerat fir die speziell
verschiedenen Ventilarten, die austauschbar und in Abhangigkeit von der Zahfliissigkeit deszu  © . © durchzufihrende Aufgabe konfiguriert werden: So
dosierenden Produkts erhaltlich sind: D O S | e re r kann der Druck, die Abgabe- und
- Dreiwege-Ventil flr flissige und halbflissige Produkte Ansauggeschwindigkeit sowie die Hand- oder
- Dreiwege-Ventil flr dickflussige Produkte Automatikbetriebsart tberpruft werden.
- Antitropf-Ventil, das fir einige Produktarten erforderlich ist, um das Tropfen nach der Zudem kann das Gerat mit Heizaggregaten, Misch-
Dosierung zu vermeiden oder Druckaggregaten ausgerustet werden, je
Alle Ventile sind mit Tri-Clamp-Anschliissen versehen, wodurch sie einfach auseinander zu nach Zahflissigkeit oder der Temperatur des zu
nehmen und zu séubern sind. dosierenden Produkts.
@ [1HeBMaTMYeCKue 103aTopbl NpenHasHayeHbl 15 103MPOBaHIS BELLIECTB Pa3HOTO TUMa, MEIOLLINX A @ 06LmMpHas raMma yCTPONCTB YNpaBeHns 1
Pa3NNUIHY KOHCUCTEHLINIO, NONYBA3KMX W BA3KMX XMAKOCTEN. [I03MPOBaHHE BbIMONHAETCS BbICTPO 11 TOUHO, O 6be M H bl Vl NPUHAANEXHOCTEN N03BONAET KOHUIYPUPOBATH A03aTOP B
bnarofiaps pa3nuyHbIM TUMaM KNanaHoB, NOAHOCTBH B3aMO3aMEHSEMbIX U NPeaHa3HauYeHHbIX 1S © © COOTBETCTBUM C KOHKPETHOW BbINOMHIEMOI PaboToi: MOXHO
Pa3NNYHON BI3KOCTW 103MPYEMbIX BELLIECTB: ﬂ,OBaTO p NpOBEpPUTb 1aBNEHNE, CKOPOCTb NOAaYM 1 BCAChIBaHMS,
- TPexxofi0Boi KnanaH g NonyBA3KuUX U KMAKNX BELLIECTB nopsfoK paboTbl B Py4HOM WK B aBTOMATUYECKOM PEXMME.
- TPEeXX0[OBOW KanaH N9 BA3KMX BELLIECTB JlonoAHUTENBHO MOXHO OCHACTUTb MaLLIMHY y3namu
- KnanaH [ing NpenoTBpaLLieHIs NafeHus kanenb, He0bXoaUMbIiA 19 HEKOTOPbIX TUMOB BELLIECTB, Harpesa, y3naMu BCacblBaHUS WK NPECCOBaHNS
NO3BONAIOLLIMX M3BeXaTb NafleHs Kanesb B KOHLE A031POBaHMS B 3aBMCKMOCTM OT BA3KOCTY W TEMMNEepaTypbl
Bce KknanaHbl 060pyn0BaHbI KDEMNEHNAMM C TDEMS 3aKMMaMK, UTO 3HAUUTENBHO YNPOLLIAET MX AEMOHTAX 1 QUMCTKY. [103/PYEMOTO0 BELLECTBA.
) Dosificadoras neumaticas destinadas a dosificar productos de diferente tipo con consistencias L ) Una amplia gama de controles y accesorios permite
variables, liquidos, semidensos y densos. La dosificacion es rapida y precisa gracias a los diferentes D OS |f| Ca d O ra S configurar la dosificadora de acuerdo con la labor especifica
(o, O

tipos de valvulas que son perfectamente intercambiables y que estan disponibles de acuerdo con la 7 L. que se ha de ejecutar: de hecho es posible comprobar la
viscosidad del producto que se ha de dosificar: n e u m a tl Ca S presion, la velocidad de salida y de aspiracion y el modo de

- valvula de tres vias para productos liquidos y semidensos trabajo manual o automatico. También es posible equipar la
* valvula de tres vias para productos densos maquina con unidades de calentamiento, unidades

+ valvula antigoteo necesaria para algunos tipos de producto, para evitar el goteo al terminar la dosificacion mezcladoras o de prensado dependiendo de la viscosidad y
Todas las valvulas incorporan conectores tri-clamp, lo que facilita el desmontaje y la limpieza. de la temperatura del producto que se debe dosificar.
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Our machinery all over the world
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D Dal 1960 De Danieli
costruisce macchine

per lindustria alimentare
semplici nella concezione
e nell'utilizzo, realizzate
con cura artigianale e
attenzione alle specifiche
richieste del cliente.

& Since 1960, De Danieli

has been producing machines for
the food industry,

simple in their conception

and use, fabricated with
craftsmanship and attention

to the specific requirements

of the customer.

@ D Depuis 1960, De Danieli
construit des machines

pour lindustrie alimentaire
offrant une conception et une
utilisation simples, réalisées
avec un soin tout artisanal

et une grande attention aux
exigences de sa clientéle.

@ Scit 1960 baut De Danieli
im Aufbau und in der Anwendung
einfache Maschinen flr die
Lebensmittelindustrie,

die mit handwerklicher

Sorgfalt und Beachtung der
speziellen Kundenbedurfnisse
hergestellt werden.

@ Ovpma De Danieli
MPOU3BOANT MaLLMHHOE
060py0BaHe [N NULLEBON
npoMbilwnesHocTy ¢ 1960 roga,
npegnaras notpebutenam npoctoe
B 1UCMONb30BaHIM 060PYL0BaHME,
W3roTOBNEHHOE

C PEMECTIEHHO TOYHOCTbHO U
YYUTHIBAOLLIEE KOHKPETHbIE
TPeBHOBaHNS 3aKa34MKOB.

:) Desde 1960 De Danieli
fabrica maquinas para la
industria alimentaria de diseno
sencillo y faciles de utilizar,
hechas con cuidado artesanal y
atencion a las demandas
especificas del cliente.
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