$ Electronic filler with gear-driven motor: a special
batching mechanism enables the delivery from a
minimum of 3 g of product through to a maximum of the
total product capacity of the loading hopper.

Ideal in the batching, filling and pouring of cream-

O Remplisseuse électronique a engrenages, méca-
nisme spécial de dosage permettant la distribution de 3
g min. de produit jusqu’a la capacité de la trémie. Indi-
quée pour le dosage, le garnissage et lapplication de
produits crémeux, confitures et marmelades - conte-

e Elektronische Fiillmaschine mit Zahnradbetrieb:
Ein besonderer Dosiermechanismus kann eine Min-
destmenge von 3 g des Produkts bis zur Hochstmenge
liefern, die dem gesamten Produkt in dem Aufgabe-
trichter entspricht.

Die Maschine ist geeignet fiir die Dosierung, das Fiillen

@ SnekTpoHHan pa3nBOYHaA MalllHa: OCOBbIi Me-
XaHU3M AO3MPOBAHNA NMO3BOJIAET NOJaBaTb OT MUHUMYM
3 r NpofyKTa JO SKBMBaNEHTa MaKCMMabHOrO Konuye-
CTBa BCEro NPopyKTa, HaXOAALLErocs B GyHKepe 3arpysKiu.
lMpeAHa3HavaeTcA AnA [O3UPOBAHNA, HAUNHKW 1 PO3/N-
Ba NPoJyKToB B hopmMe Kpema, BapeHba 1 KOHOUTIOPa, B

: Rellenadora electrdnica con funcionamiento por
engranajes: un mecanismo especial de dosificacion
permite suministrar desde un minimo de 3 g por
producto hasta un maximo equivalente al total del
producto contenido en la tolva de carga.

Esideal para la dosificacion, relleno y vertido en moldes

Zahnrad-/Nockenfiillmaschine Rellenadora de engranajes/lobulos

Gear/lobe filling machine Remplisseuse a engrenages/lobes
Pa3nuBouHbIN annapart ¢ peayKTtopamu Ui foNAMn

based products, jams and confits, also with small
parts of fruit, chocolate, various types of sauces, etc.
Operation can be manual, automatic, or sequential
with the option of memorising up to 10 programs
simply and intuitively.

nant également de petits morceaux de fruits - chocolat,
sauces variées... Le fonctionnement peut étre de type
manuel, automatique ou séquentiel et permet de mé-
moriser un max. de 10 programmes de facon simple et
intuitive.

und Durchlaufen von Creme-Produkten, Marmeladen
und Konfitliren auch mit kleinen Fruchtstiicken, Scho-
kolade, verschiedenen Sof3en...

Der Betrieb kann manuell, automatisch oder sequen-
ziell erfolgen und es besteht die Moglichkeit, bis zu 10
Programme sehr einfach und intuitiv zu speichern.

TOM uKncile cofiepallme Hebomblume KycouKky GppyKToB,
LIOKOMaa, COYChbl Pa3fIMYHOro TUMa. ..

PaboTa MOXeT BECTUCb B PyYHOM, aBTOMATYECKOM WA
MOC/IeA0BaTENbHOM PEXVME C BO3MOXHOCTbIO 3aMoMu-
HaHuA Ao 10 NPorpaMm, C MPOCTBIM U MHTYUTUBHBIM WH-
Tepderncom.

de productos de base cremosa, mermeladas y confi tu-
ras, inclusive con pequenos trozos de fruta, chocolate,
diferentes tipos de salsas, etc.

El funcionamiento puede ser de tipo manual, automati-
co o secuencial con posibilidad de memorizar hasta 10
programas de forma muy sencilla e intuitiva.
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Funzionamento ad ingranaggi Gear system Fonctionnement a engrenages
Zahnradbetrieb Pa6oTta npu nomow pegyktopoB Funcionamiento por engranajes

oo | 15 [ocman] o |
T T 7 I T I T

Funzionamento a lobi Lobe system Fonctionnement a lobes

Cow o | 0 | &

M

Riempitrice elettronica con funzionamento

a ingranaggi: un particolare meccanismo di
dosatura permette di erogare da un minimo di
3 gr di prodotto fino ad un massimo equivalente
al totale del prodotto contenuto nella tramoggia
di carico. E indicata nella dosatura, farcitura

e colatura di prodotti a base cremosa,
marmellate e confetture anche con piccoli pezzi
di frutta, cioccolato, salse di vario tipo...

Il funzionamento puo essere di tipo manuale,
automatico o
sequenziale con
possibilita di
memorizzare finoa 10
programmi in modo
molto semplice ed
intuitivo.

Nockenbetrieb [doneBas pa6ota Funcionamiento por lobulos

126cL | 15 |7603s0x0| 30 | 037 | 220//50 | 10 | & |
1210CLP | 15 |760:380:480| 32 | 037 | 220/1/50 | 10 | & —

Tipologia dosaggio: elettrico / per 12IGCLP: elettro-pneumatico Solo in acciaio inox Rahmen aus rostfreiem Edelstahl
Electric dosing type / for 12IGCLP: electro-pneumatic Stainless steel only KoHCTpyKuua 13 Hepxasetowen ctann
Type de dosage: électrique / pour mod. 12IGCLP électropneumatique Modéle en acier Estructura de acero inoxidable ‘u

inoxydable seulement

Elektrische Dosierung / fir Mod. 12IGCLP elektro-pneumatisch
FOOD PROCESSING TECHNOLOGIES

Tun anekTpuyeckoro Ao3nposaHus; ana mog. 12IGCLP 1 anekTponHeBMaTNyeCckoro
Tipo de dosificacién: eléctrica / para mod.12IGCLP electroneumatica

Informations techniques Technische Daten
TexHuyeckre napametpbl Datos técnicos

Datitecnici Technical data



Dotazione di serie

&ﬂ’

Standard equipment 12IGE |
Equipement standard Comando a pedale, ago Asmgolo

. Remote control pedal, single needle
Serienausstattungen Pédalier de marche, aiguille unique

Betatigung per Fusspedal, Einzelnadel
MenanbHoe ynpaenexue, e41HCTBEHHAA UMa
Pedal de mando, aguja Unica

CepuitHaa KomnneKkTaums
Equipamientos de serie

12IGCL

Comando a pedale, 3 aghi, 1 tubo uscita

Remote control pedal, 3 needles, 1 outlet pipe
Pédalier de marche, 3 aiguilles, 1 tuyau de sortie
Betatigung per Fusspedal, 3 Nadeln, 1 Auslaufrohr
MepanbHoe ynpasneHyie, 3 urbl, 1 Tpy6a Ha BbIXOfe
Pedal de mando, 3 agujas, 1 tubo de salida

121GC

Comando a pedale, 3 aghi
Remote control pedal, 3 needles
Pédalier de marche, 3 aiguilles
Betatigung per Fusspedal, 3 Nadeln
MenanbHoe ynpasneHyie, 3 Ubl

Pedal de mando, 3 agujas

12IGCLP

Comando a pedale, 3 aghi, 1 pistola
Remote control pedal, 3 needles, 1 gun
Pédalier de marche, 3 aiguilles, 1 pistolet
Betatigung per Fusspedal, 3 Nadeln, 1 Pistole
lNepanbHoe ynpaenenue, 3 nrnsl, 1 nuctonet
Pedal de mando, 3 agujas, 1 pistola

e Die spezielle
Anwendung mit
Mehrfachnadel-Platte
ist ideal flr das
Farcieren von typischen
Saisonkuchen wie
unsere Panettoni

und Pandori.

Die Mehrfachfarcier-
Platte ist individuell
einstellbar und kommt
den Bedirfnissen

des Kunden bestens
entgegen.

: La aplicacion
especial con placa
multiagujas es ideal
para rellenar productos
de pasteleria tipicos de
temporada como
nuestros “panettone”
y “pandoro”.

La placa multirrelleno
es personalizable para
responder mejor a las

necesidades del cliente.

La speciale
applicazione con
piastra multiago

e lideale per la

farcitura di dolci tipici

stagionali come |

nostri panettoni

e pandori.

La piastra multifarcitura

e personalizzabile per
rispondere al meglio alle

esigenze del cliente.

@ The special

multi-needle plate
application is ideal for
filling seasonal
confectionery such as
Italian panettoni and
pandori.

The multi-filling plate
can be personalised
to tailor it to the
customer’s needs.

U L'application
spéciale avec plaque a
aiguilles est idéale pour
farcir les desserts
typiques de saison,
comme les panettoni et
pandori italiens.

La plaque multi-
garnitures est
personnalisable pour
s'adapter parfaitement
aux exigences du client.

@ CneunanbHoe
npucnocobneHe ¢
MAUTOWN, OCHALLEHHOWN
cepuen urm, naeansbHo
NOAXOAUT ANA HAUMHKN
TUMNYHbBIX CE30HHbIX
KOHOUTEPCKNX U3AENNNA,
Hanpvmep, UTanbAHCKINX
MaHeTTOHe U NaHaopo.
[nvTa gna
MHOECTBEHHOW HaUMHKM
MOXeT MHAMBUAYaNbHO
HacTpamBaTbCA, YTOObI
nyudle yAoBNeTBOPATb
NoTPeOHOCTM 3aKa3umKa.

FOOD PROCESSING TECHNOLOGIES



Optional
Optionals
Options
Optionen
Onuun
Opcionales

B Di serie ® Optional ® (ptional consigliato A Non previsto
Current Optional Recommended optional Not available
De série En option En ption conseille Non prévu
Serienmafig  Option Empfohlene Option Nicht vorgesehen
CepwiiHas Onuusa PekomeHpayemas onuuma He npegycmoTtpeHo
De serie Opcional Opcional recomendado No previsto

N\

Tramoggia supplementare 151 Additional lt 15 hopper

W

DOSINGUne

B Di serie ® Optional ® (ptional consigliato A Non previsto

Current Optional Recommended optional Not available
Zz De série En option En ption conseillé Non prévu
o Serienmafig  Option Empfohlene Option Nicht vorgesehen
m CepuiiHas OnuwA PekomeHpyemas onumsa He npepgycmoTtpeHo
S De serie Opcional Opcional recomendado No previsto

Motore potenziato Higher-power motor

=
o
o
o
o

12IGCLP

Trémie supplémentaire 40 L Zusétzlicher Trichter 40 oo o
JononHuTenbHbin 6yHKep 40 1 Tolva adicional 40 L

MnuTta pnsa MHOXeCTBEHHOW HaurHKKY ¢ 8 nrnamm gn.=120 mm

Trémie supplémentaire 151 Zusétzlicher Trichter 15 LA B ® A A0 0 0 o . Moteur grande puissance Leistungsgesteigerter Motor LR ° A
JononHuTenbHbiv 6yHKep 151 Tolva adicional 15 YcuneHHbii geuratens Motor potenciado
Pressore prodotto per vasca 151 Tank product presser lt 15 Gruppo per dosatura ad aghi 5-70 gr Needle dosing unit, 5-70 g
Presseur produit bol 151 Produktniederhalter Speicher 151 OO S|ajajjeeee Groupe de dosage a aiguilles 5-70 g Dosiereinheit mit Nadeln 5-70 g oo ® A

- Mpwxum npopykumun B 6ake 151 Disco prensador del producto en la cuba 151 Bnok gosuposanusa c urnamu 5-70 r Grupo de dosificacion con agujas 5-70 g
Tappo per vasca t.15 Plug for 15 litre tank Couvercle bol 151 ollollo olalalolollollo Pistola dosatrice Dispenser gun Pistolet doseur ollg N O
Verschluss fiir Speicher 151 MNpo6ka ansa 6aka 150 Tapdn para cuba 151 Dosierpistole Pistola dosificadora [uctonet go3satop

w
Fascia riscaldante solo per tramoggia lt 15 Heating band for 15 litre hopper only Gruppo di dosatura e tramoggia intercambiabili
Résistance chauffante pour trémie 15 L uniquement ~AA A NN Interchangeable batching unit and hopper Dosiereinheit und Trichter austauschbar ollo O O
Heizgtirtel nur fiir Trichter 151 Cinta de calentamiento solo para tolva 15 L Groupe de dosage et trémie interchangeables Grupo de dosificacion y tolva Intercambiable
HarpeBaTenbHas nonoca Tonbko ansa byHkepa 15 n B3aMMO3aMeHsAeMble y3es 031MPoBaHUA 1 ByHKep
Carrello inox supporto macchina Stainless steel trolley for machine Pistola dosaggio pneumatica “antigoccia” “No-drip” pneumatic dosing gun
Chariot inox support machine Edelstahlwagen Maschinentrager olollo ololololollolo Pistolet pneumatique dosage anti-débordement N N 0
Tenexka 13 HepxasetoLelt cTany ana 0cynnopTa MallUHbI X Druckluftpistole Dosierung , Antitropfsystem” Pistola neumatica dosificacion “antigota”
Carretilla acero inox soporte maquina [HeBMaTUUeCKNi NUCTONET [O3UPOBAHNA “C 3aLLMTO OT Kanesb”
Tramoggia supplementare 30 L  Additional Lt 30 hopper :Engranaggi in acciaio_ inox per prodqtti crz:ldi StEinllesshslteelkgea}l_'_s for hot ;l)arodulc(ts
Trémie supplémentaire 30 L Zusitzlicher Trichter 30 | ollollo ololololollollo ngranages en acier inox pour produits chauds  Edelstahlnocken fiir warme Produkte ala N O
JHononnutenbHbilt 6yHkep 30 1 Tolva adicional 30 L fom ns HEPAKABEIOWEN CTanu ANIA FOPAUNX NPOAYKTOB
Engranajes de acero inoxidable para productos calientes
. s Piastra multifarcitura da 8 aghi =120 mm Multi-filling plate with 8 needles L=120 mm
v Tramoggia supplementare 40 Additional lt 40 hopper olallolololollo Plague multi-garnitures 8 aiguilles L=120 mm Mehrfachfarcier-Platte mit 8 Nadeln L=120 mm NN N O

Placa multirrelleno de 8 agujas L=120 mm

Altre personalizzazioni e optional sono possibili su specifica richiesta del cliente

Other customisations and optionals are available on the customer’s specific request Autres personnalisations et accessoires en option sur demande

Weitere individuelle Gestaltungen und Optionen sind auf spezielle Anfrage des Kunden mdglich  [ipyrue onuuy n HacTporiki BOCTYMHbI MO 3anpocy 3akasunka Otras personalizaciones y opcionales a peticion del cliente




Our machinery all over the world
ALGERIA ARGENTINA ARMENIA AUSTRIA AUSTRALIA BELARUS BELGIUM BRAZIL BULGARIA CAMEROON CANADA CHILE CHINA CZECH REPUBLIC CROATIA CYPRUS DENMARK ECUADOR
EGYPT EL SALVADOR ESTONIA FRANCE GERMANY GREECE HONG KONG HUNGARY INDIA IRAN IRAQ IRELAND ISRAEL ITALY JAPAN KAZAKHSTAN LATVIA LEBANON LIBYA LITHUANIA
LUXEMBOURG MACEDONIA MALTA MEXICO MOLDOVA MOROCCO NORWAY PERU POLAND PORTUGAL PRINCIPALITY OF MONACO QATAR ROMANIA RUSSIA SAN MARINO SAUDI ARABIA
SERBIA SLOVAKIA SLOVENIA SOUTH AFRICA SPAIN SWITZERLAND THAILAND THE NETHERLANDS TUNISIA TURKEY UKRAINE UNITED ARAB EMIRATES UNITED KINGDOM USA

D Dal 1960 De Danieli
costruisce macchine

per lindustria alimentare
semplici nella concezione
e nell'utilizzo, realizzate
con cura artigianale e
attenzione alle specifiche
richieste del cliente.

& Since 1960, De Danieli

has been producing machines for
the food industry,

simple in their conception

and use, fabricated with
craftsmanship and attention

to the specific requirements

of the customer.

@ D Depuis 1960, De Danieli
construit des machines

pour lindustrie alimentaire
offrant une conception et une
utilisation simples, réalisées
avec un soin tout artisanal

et une grande attention aux
exigences de sa clientéle.

@ Scit 1960 baut De Danieli
im Aufbau und in der Anwendung
einfache Maschinen flr die
Lebensmittelindustrie,

die mit handwerklicher

Sorgfalt und Beachtung der
speziellen Kundenbedurfnisse
hergestellt werden.

@ Ovpma De Danieli
MPOU3BOANT MaLLMHHOE
060py0BaHe [N NULLEBON
npoMbilwnesHocTy ¢ 1960 roga,
npegnaras notpebutenam npoctoe
B 1UCMONb30BaHIM 060PYL0BaHME,
W3roTOBNEHHOE

C PEMECTIEHHO TOYHOCTbHO U
YYUTHIBAOLLIEE KOHKPETHbIE
TPeBHOBaHNS 3aKa34MKOB.

:) Desde 1960 De Danieli
fabrica maquinas para la
industria alimentaria de diseno
sencillo y faciles de utilizar,
hechas con cuidado artesanal y
atencion a las demandas
especificas del cliente.

TECNOLOGIE PER LINDUSTRIA ALIMENTARE

DE DANIELI Via A. Volta17 Legnaro / Padova / Italy tel. +39 049 641440 www.dedanieli.com info@dedanieli.com

922





