FOOD PROCESSING TECHNOLOGIES

< Atank designed for melting chocolate and fats such as sticks of butter, palm oil
and margaring, and holding them at constant temperature. It has a product drain tap
with ball valve and integral electrical control panel with electronic thermostat for
controlling temperature and the internal mixing system.

D Réservoir prévu pour la dissolution et le maintien a température constante du
chocolat et des matieres grasses - pains de beurre, huile de palme et margarine. Il
est équipé d'un dispositif d'‘évacuation du produit a soupape sphérique et d'un tableau
de distribution a bord de la machine avec thermostat électronique pour le controle de
la température et du mélange interne.

-« Behalter zum Schmelzen und Konstanthalten der Temperatur von Schokolade
und Fetten wie Butter, Palmaél und Margarine. Er ist mit einem Produkt-Ablasshahn
mit Kugelventil ausgeristet sowie mit einer Schalttafel an der Maschine mit elekt-
ronischem Thermostat zur Kontrolle der Temperatur und der Innenmischung.

@ Pesepsyap NOAXOAUT ANS PACTBOPEHUS U NOAAEPXKaHNA NOCTOAHHOI TeMnepa-
TypbI LLIOKO/Ta[ia U XMPOB, TaKKX, Kak 6pYCK CIMBOYHOrO Macna, NanbMoBOro Macna
1 MaprapuHa. OH 060pyaoBaH CMBHBIM KPaHOM NPOAYKTa C LIAPOBbIM KNanaHoM i
3MEKTPOLLIMTOM Ha 60pTY MaLLMHbI, C 31EKTPOHHbIM TEPMOCTATOM [N PErynupoBaHus
TeMneparypbl 1 BHYTPEHHEro CMeLLIMBaHHS.

< La cuba es adecuada para disolver y mantener a temperatura constante el
chocolate y las grasas, tales como panes de mantequilla, aceite de palma y la
margarina. Incorpora un grifo de descarga del producto con valvula de bola y
cuadro eléctrico en el equipo con termostato electronico para controlar la
temperatura y la elaboracion interna.
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Datos técnicos

Melting and Holding Dissolution et maintien au chaud Schmelzen und auf Temperatur halten

PacrannusaHue u MNogaepxaHne Disolucion y Mantenimiento

 emanenimens

Tank di scioglitura

Serbatoio adatto

alla scioglitura ed

al mantenimento in
temperatura costante
di cioccolato, sciroppi
e grassi quali pani di
burro, olio di palma e
margarina.

E dotato di rubinetto
di scarico del prodotto
con valvola a sfera e
di quadro elettrico a
bordo macchina con
termostato elettronico
per il controllo della
temperatura e della
mescolazione interna.
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serie

COOKER Tanti accessori per ottimi risultati

Lots of Accessories for Top Results

Viele Zubehorteile fur optimale Ergebnisse
Muchos accesorios para resultados excelentes

}\maBrguoc

De nombreux accessoires pour des résultats optimaux

MHOXECTBO aKCecCyapoB, rapaHTUPYIOLLIMX MPEKPaCcHbIe pesynbraThl
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Timer mescolazione

Mixing Timer Timer mélange Timer Mischung
Taimep cmeLumBarmug Timer de Mezcla

Timer Pausa / Lavoro
Pause/Run Timer Timer pause/marche Timer Pause/Betrieb
TaitMep naysbl/pa6oTbl  Timer Pausa/Trabajo

Doppio senso di rotazione Orario/Antiorario  Two-Way Rotation (Clockwise/Anticlockwise)
Compteur dheures de fonctionnement  Doppelte Drehrichtung im/gegen den Uhrzeigersinn
JIBOViHOE HanpaBneHue BpaLLEeHIs Mo YacoBoi CTPeKe,/mpoTUB YaCOBOI CTPENKY
Doble sentido de rotacién Horario/Antihorario

Contaore di Lavoro
Working Hour Counter Compteur dheures de fonctionnement Betriebsstundenzahle
CueTunk yacoB pabotbl  Contador de horas de trabajo

Valvola di Scarico Frontale
Drain Valve on Front  Soupape d‘évacuation frontale
Vorderes Ablassventil  KnanaH nepeqnHero Bbinycka
Valvula de descarga frontal

Controllo Elettronico Temperatura

Electronic Temperature Control

Controle électronique de la température  Elektronische Temperaturkontrolle
3NeKTPOHHbIN KOHTPONb TeMnepatypsl  Control electronico de la temperatura

Ruote
Wheels Roulettes Rader Koneca Ruedas

Ribaltamento Elettrico Vasca

Electric Tank Tilting

Basculage électrique bol  Elektrische Wannenkippvorrichtung
3nekTpuyeckoe onpokuabiBaHue pesepsyapa Vuelco eléctrico de la cuba

Sonda in Vasca
Tank Probe  Sonde intégrée au bol
Sonde in der Wanne  [latunk B pesepsyape Sonda en la cuba

Scivolo Ingredienti Vasca
Tank Ingredient Chute  Glissiere ingrédients bol ~ Zutatenrutsche Wanne
CkaT [ins KOMNOHEHTOB pe3epByapa Rampa ingredientes cuba

Coperchio Forato per Evacuazione Vapore

Lid with Holes for Steam Evaporation

Couvercle perforé pour évacuation vapeur Perforierte Abdeckung flr Dampfabzug
KpbilLka ¢ oTBEpCTUAMM AN yoaneHud napa  Tapa perforada para evacuacion del vapor

Elementi Riscaldanti Maggiorati

Higher-Power Heating Elements  Résistances grandes dimensions
VergroBerte Heizelemente  YBennyeHHble HarpeBaTe/IbHbIE 31EMEHTDI
Elementos de calentamiento sobradamente dimensionados

Motoriduttore Maggiorato

Higher-Power Geared Mator

Motoréducteur grandes dimensions  VergroBerter Getriebemator
YBenuyeHHbI MOTOp-pefykTop  Motorreductor de mayor potencia

Raschiatori vasca in materiale specifico per alte temperature Tank scrapers in special material resistant to high
temperatures Racleurs cuve en matériau spécial hautes températures  Wannenabstreifer aus Spezialmaterial
flr hohe Temperaturen  CKpebKy BaHHbI 13 CMELManbHoro MaTepuana g BbICOKMX Temnepatyp  Rascadores de
cuba en material especifico para altas temperaturas

Coperchio forato per lintroduzione di ingredienti durante la lavorazione Lid with holes for the addition of ingredients
during processing  Couvercle perforé permettant dintroduire des ingrédients durant le fonctionnement  Abdeckung
mit Bohrungen fUr die Zufihrung von Zutaten wahrend der Verarbeitung  KpbiLLKa ¢ 0TBEPCTUSMI AN NOAa4M
KOMMNOHEHTOB BO Bpemd 06pabotku  Tapa perforada para introducir los ingredientes durante la preparacion
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Our machinery all over the world
ALGERIA ARGENTINA ARMENIA AUSTRIA AUSTRALIA BELARUS BELGIUM BRAZIL BULGARIA CAMEROON CANADA CHILE CHINA CZECH REPUBLIC CROATIA CYPRUS DENMARK ECUADOR
EGYPT EL SALVADOR ESTONIA FRANCE GERMANY GREECE HONG KONG HUNGARY INDIA IRAN I[RAQ IRELAND ISRAEL ITALY JAPAN KAZAKHSTAN LATVIA LEBANON LIBYA LITHUANIA
LUXEMBOURG MACEDONIA MALTA MEXICO MOLDOVA MOROCCO NORWAY PERU POLAND PORTUGAL PRINCIPALITY OF MONACO QATAR ROMANIA RUSSIA SAN MARINO SAUDI ARABIA
SERBIA SLOVAKIA SLOVENIA SOUTH AFRICA SPAIN SWITZERLAND THAILAND THE NETHERLANDS TUNISIA TURKEY UKRAINE UNITED ARAB EMIRATES UNITED KINGDOM USA

& Seit 1960 baut De Danieli
im Aufbau und in der
Anwendung einfache
Maschinen fUr die
Lebensmittelindustrie,

die mit handwerklicher
Sorgfalt und Beachtung der
speziellen Kundenbedurfnisse
hergestellt werden.

Dal 1960 De Danieli
costruisce macchine

per lindustria alimentare
semplici nella concezione
e nellutilizzo, realizzate
con cura artigianale e
attenzione alle specifiche
richieste del cliente.

& Qupma De Danieli
NPOM3BOANT MALLIMHHOE
060pynoBaHue ANg NULLEBOM
npoMbItwneHHocTy ¢ 1960 roaa,
npeanaras NoTpebutensm
MpOCTOe B VCMOMb30BaHMN
060pYN0BaHMe, 13rOTOBNEHHOE
C PEMECNEHHOM TOYHOCTbIO U
YUUTBIBAIOLLIEE KOHKDETHbIE
TPeb0BaHNS 3aKA34MKOB.

&£ Since 1960, De Danieli
has been producing machines
for the food industry,

simple in their conception
and use, fabricated with
craftsmanship and attention
to the specific requirements
of the customer.

¢ D Depuis 1960, De Danieli
construit des machines

pour lindustrie alimentaire
offrant une conception et une
utilisation simples, réalisées
avec un soin tout artisanal

et une grande attention aux
exigences de sa clientéle.

< Desde 1960 De Danieli
fabrica maquinas para la
industria alimentaria de diseno
sencillo y faciles de utilizar,
hechas con cuidado artesanal
y atencion a las demandas
especificas del cliente.
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